PROVENCE-ALPES-COTE D'AZUR

Tapenade, ratatouille ou pissaladiére, les spécialités
provencales ne manquent pas et font voyager nos
papilles. Une trentaine de restaurants ont été cités
en région PACA et en Corse, mais celui qui a obtenu
le plus de suffrages est la Bergerie des Alpilles,

& Servanes, d'une courte téte devant le restaurant
de Barbaroux et celui de Terre Blanche.

T, g M e SR oo

% GOLF DES ALPILLES - SERVANES

Récemment désignée comme «meilleure expérience de restauration en Europe»
par la société Clubs9, spécialisée en expérience client, la Bergerie des Alpilles
est une nouvelle fois & I'honneur! Située & 10 minutes des Baux de Provence
et au coeur du golf de Servanes entre pins, oliviers et plantes méditerranéennes,
I'établissement de Jean-Michel Alazard vous accueille au choix dans une su-
perbe salle voltée ou sur sa belle terrasse ombragée aux beaux jours. Le chef
John Roorda propose une carte qui évolue au rythme des saisons & base de
produits du terroir comme les linguines aux palourdes ou l'incontournable tar-
tare de beeuf fagon asiatique... Comptez 20-22 € pour les salades, autour de
30 € pour les plats, 12 € pour les desserts. Formule plat du jour & 1790 € et
plat/dessert du jour & 2590 €. Le restaurant est ouvert & tous, 7j/7 de 8h &
19h30, le soir sur réservation.

LA BERGERIE DES ALPILLES
Domaine de Servanes
13890 Mouriés

Tel. : 04 90 47 61 58

https://labergeriedesalpilles.fr

JEAN-MICHEL ALAZARD, gérant :

« C’est une belle reconnaissance pour I'équipe, nous
cherchons a créer un lieu accueillant, familial, ot T'on
se sent bien, avec une cuisine maison de qualité. Nous
avons des habitués qui ne regardent méme pas la carte
et qui nous disent: "Que mange-t-on aujourd’hui ?"
C’est un joli signe de confiance ! »

@ BARBAROUX

(Euvre de |'architecte Pete Dye, le tracé de Barbaroux est un
pur golf a 'américaine offrant une belle fantaisie technique.
Son restaurant ne manque pas de créativité non plus dans un
style lounge frés réussi avec mobilier en wengé. On y déguste
la cuisine froiche ef raffinée, aux touches méditerranéennes,
du chef Enzo Gerritse, avec de savoureux produits locaux.
Formules déjeuner & 26 € (2 plats) et 30 € (3 plats). Menu
découverte le soir o 44 €. A la carte, entrées autour de 15 €,
plats entre 25 et 30 €, desserts 6 10/12 €. Sur le pouce

a partir de 14 €. Le restaurant est ouvert le midi et le sair.

LA BRASSERIE DU GOLF
Golf de Barbaroux

83170 Brignoles

Tel. : 04 94 69 63 64

www.barbaroux.com

@ TERRE BLANCHE

A cété du Faventi, le restaurant gastronomique du domaine
et du Goudina a I'ombiance plus décontractée, les golfeurs
plébiscitent Les Caroubiers, la table du club-house, Celui-ci
offre une magnifigue vue sur le trou 18 du parcours du Riou
et sapprécie 'hiver ou coin du feu et 'é46 sur sa belle ferrasse
pour déguster salades, burgers, Buddha Bawl... Le menu Eagle,
avec deux plats (entrée/plat, plat/dessert ou plat/cafe
gourmand) est a 38 €, le menu Albatros (trois plats) est a

48 €. Le restaurant est ouvert de 12h @ 15h et jusqu'a 17h

en formule snacking.

LES CAROUBIERS
Domaine de Terre Blanche
83 440 Tourrettes

Tél.: 04 94 39 3612

www.erre-blanche.com
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